Паспорт проекта «ВкусНотка»

	 Название проекта: 


	Проект «ВкусНотка»

	1.Разработчик проекта:
	Фахрудинова В.Х., начальник отдела профориентации КГКУ «ЦЗН г. Лесосибирска», Суханова В.Ф. социальный педагог отделение реабилитации детей с ограниченными возможностями здоровья МБУ КЦСОН г. Лесосибирска

	2. Исполнители проекта:
	КГКУ «ЦЗН г. Лесосибирска»;

Отделение реабилитации детей с ограниченными возможностями здоровья МБУ КЦСОН г.Лесосибирска 

	3. Партнеры проекта:
	ООО «Ресторатор»;

КГБОУ СПО «Лесосибирский медицинский техникум» (волонтеры-профориентаторы)

КГБПОУ «Лесосибирский технологический техникум» (волонтеры – профориентаторы);

СМИ.

	4.Ответственные за реализацию проекта:
	КГКУ «ЦЗН г. Лесосибирска»;

Отделение реабилитации детей с ограниченными возможностями здоровья МБУ КЦСОН г.Лесосибирска 

	5. Цель проекта:


	Создание пространства для социальной адаптации детей с ограниченными возможностями здоровья через освоение профессиональных навыков.

	6. Задачи проекта:
	познакомить детей с профессией повар, повар-кондитер; вызвать интерес к профессии повар, повар-кондитер; научить соблюдению правил техники безопасности при работе на кухне;

научить последовательности приготовления простейших блюд и блюд к праздничному столу, ознакомить с национальными блюдами;

научить видеть результаты своего труда и оценивать вкус блюд, приготовленных своими руками;

развитие воображения, внимания, память;                                                                                                               развитие мелкой  моторики рук, развитие вкуса, творческих способностей и фантазии учащихся.

	7. Целевая аудитория
	Дети состоящие на учете в отделении реабилитации детей с ограниченными возможностями здоровья МБУ КЦСОН г.Лесосибирска 

	8.Место реализации проекта
	Ресторан «Ностальжи», столовая «Брусничка», столовая «Ватрушка»



	9. Сроки и этапы реализации проекта:
	1 этап. Подготовительный – март 2018г.

-Составления плана мероприятий;

-Подготовка материально-технического оснащения для проведения  мастер-классов.

2 этап.  Практический – апрель 2018г.  – март 2019г.

- Проведение ежемесячных мастер-классов на базе ресторана «Ностальжи», столовая «Брусничка» и столовая «Ватрушка»

3 этап. Заключительный – март 2019г.

- Проведение заключительного мастер-класса с демонстрацией блюд на званом обеде, где будут приглашены родственники детей.  


